e Restaurant e Vieur Tuils

ON s Jormudes

CMenu du ~Jour
Doun le Déjeunen du Landi au Yendneds, hons Jouns Fériés 17,50 €

Fintrée du Jour, Plat du Jour, Fromage, Dessert du Jour

4 vin ou I verre de Jus de Fruit offert, café
(Supplément de 2€ pour tous changements dans le Menu du Jour ou la Formule Rapide)

CSformuls (Rapide
Pour le Deéjeaner du Landi au Vendnede, tors foare Fencée 14,50 €
Plat du Jour, Fromage ou Dessert du Jour et Cafe / Entrée du Jour, Plat du Jour et Café

cSfrormuls SBurger 21,50 €

Burger Boeuf, Burger Poulet ou Burger Porc accompagneé de Frites
Fromage ou Dessert

CSformule dy CMarché 25,00 €

Volaille fermiere du Moment de chez Pierre Pontet (éleveur a Baugy)
Lt sa Garniture
Fromage ou Dessert

CStormule du NVieur "Ruits 25,00 €

Faux-filet charolais ou Bavette charolaise et sa Garniture
Fromage ou Dessert

CMenu Enfant 10,00 €

Petit Burger Frites ou Steak haché Frites ou Filet de Poulet pané Frites
Fromage Blanc ou Dessert

CMenu Gharolais
32 €

Intrecote de Boeuf Charolais
Frites et Salade verte
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Assortiment de Fromages affinés ou Fromage blanc ou Dessert
Viands SBovine de rave Charolaise nés et élovés on ~Sfrance




Las Ardgises du Fiouw ' Buits (2 partager)

Pour ? personnes 14,00 €
Pour 4 personnes 22,00 €

- Ardosse Brionnaise. Assortiment de Charcuterie et Fromage de Chévre
charolais fermier AOP (La Ferme du Colombier Sail Les Bains)

- Ardosise Frnger Food . Finger Food du Moment et ses Sauces

Enirtes at Qdalides composées

Terrine Marson du Moment et sa Salade verte 5,00 €
Saumorn Graviax /maison 9,00€

Accompagné d une créme (au Citron, Sauge, Huile de noisette, Sésame grillé, Menthe ),
Tartare de Tomates et salade verte

Salade de Tomates i /rtalienre (uniquement en saison)
Burrata, Pesto, Parmesan et Huile de Truffe

Petite 800 €
Grande 14,00 €

Salade César
Filets de Poulets panés, Tomates, Parmesan, Sauce César, Croiitons, Pickles de
Carottes, Pickles d Oignons rouges, Chou rouge.

Petite 12,00 €
Grande 16,00 €

Salade du Harché

Fromage Bleu, Noix, Coppa, Tomates, Pickles de Carottes, Pickles d Oignons rouges,
Chou rouge

Petite 12,00 €
Grande 16,00 €

Salade Férigourdine
Foie gras maison, Magret de Canard maison, Tomates, Pickles de Carottes,
Pickles d Oignons rouges, Chou rouge

Petite 15,00 €
Grande 19,00 €
Las SBurgers ot W raps
Burger Beeuf au Cheddar 12,60 €

Steak hacheé facon bouchere, Pain artisanal Boulangerie Pegon™, Sauce Tartare,
Tomates, Pickles d Oignons rouges, Cheddar, Salade. Frites

Burger Poulet Cgjun 12,50 €
Filet de Poulet Pané et frit Epices Cajun, Pain artisanal®, Sauce Tartare, Tomates,
Pickles d Oignons rouges, Comté, Salade. Frites

Burger Forec 17,50 €
Fttiloché de Porc, Sauce Barbecue, Pain artisanal®, Tomates, Pickles d Oignons
rouges, Comte et Salade. Frites




Wrap au Poulet Crispy 12,00 €
Poulet Crispy, Tomates, Pickles de Carottes, Pickles d Oignons rouges,
Sauce Tartare et Salade. Frites

Wrap au Thon 17,00 €
(Liut, Thon, Guacamole, Pickles de Carottes, Pickles d Oignons rouges, Tomates,
Sauce Tartare et Salade. Frites

Whrap Veégétarien 17,00 €
Fromage de Chevre charolais Gaec Bellevae Céron, Pickles de Carottes, Pickles

d Oignons rouges, Tomates, Sauce Tartare et Salade. Frites

Las Viandes a¢ ' Roissons

Bavette charolaise ct sa Garniture 21,00 €
Faux-filet charofass et sa Garniture 21,00 €
Entrecote charolasse et sa Garniture 2900 €

Sauce Maison au choix : Fchalotes, Bleu, Poivre, Tartare, Barbeciuie
(1€ facturée pour toutes sauces supplémentaires)
Garniture au choix © Poélée de Légumes de saison ou Frites
Nos viandes bovines mentionnées ci-dessus sont de race Charolaise, nées et élevées en France

Tartare de Bauf charolais classigie 20,00 €
Cipres, Cornichons, Pickles d Oignons rouges, FEchalotes, Huile d Olive et Jaune d oeuf.
Frites

Tartare de Bauf charolais rtalien 20,00 €

Tomates confites, Olives Noires, Pesto et Parmesan. Frites

Volaille fermicre du moment de chez Flerre Fontet 1900 €
Lt sa Garniture

Saumorn Graviax ma/son 19.00 €
A (’(?()III])(‘lgII(,’ d une creme (au Citron, Sauge, Huile de noisette, Sésame grillé, Menthe ),
Tartare de Tomates, Salade verte. Frites

Forsson du Moment (selon arrivage) 20,00 €
et sa Garniture

Fites Burrata aux 2 Pesto Coppa et Farmesar 17,00 €

MNagret de Canard Sauce Sgja, A el Huile de Sésame et Papritka 20,00 €
Lt sa Garniture




&Las ~Sfromages

Assortiment de Fromages affinés 7,00 €
Fromage Blanc 1450 €

Leas Desserts

Créme Brdfée Vanlle 7,00 €
Trramisu du Hormernt 7,00 €
Tarte crtronm meringuée 7,00 €
Entremet Croustiflant Fraliné Chocolat rmorr 7,00 €
Cheesecake Fassion 7,00 €
Café Gourmarnd 8590 €

(Supplément de 1,50 € dans les Formules et Menus hors Menu du Jour)

Carte des Glaces « Les Glaces de Célestine »
Hartre Artisan Glacrer

N as partenaires locaus -

Boulangerie I’Iguerandaise Iguerande , Boulangerie Pegon Chambilly,

Comptoir Charollais La Clayette, Gaec Bellevue Céron,

Gaec des Grands Champs St Bonnet des Quarts , La Ferme du Colombier Sail Les Bains,
Pierre Pontet Volailles Baugy, Cave de Chambilly

L
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Fait Maison

Tous nos plats et desserts sont faits maison
a l’exception des Frites, des Finger Food et des Glaces




Vins au verre ou en Pichet

Le verre 14 cl 25 cl 50 cl

Blanc

Macon Lugny AOP 3,50 € 6,70 € 11,80 €
Domaine de Rochebin

Uby Cotes de Gascogne IGP 450 € 8,70 € 13,80 €
(Doux et fruité)

Rouge
Cotes du Rhone AOP 3,50 € 6,70 € 11,80 €
Camille Cayran

Macon Rouge Pinot Noir AOP 450 € 8,70 € 13,80 €
Domaine de Rochebin Clos St Germain

(Rosé

Florie Méditerranée IGP 3,50 € 6,70 € 11,80 €

Vignerons du Roy René
*kkhkkkkikkhkkhkkhkkikkikk

CARTE DES VINS, LARGE CHOIX !!!

75 cl

18,00 €

21,00 €

18,00 €

21,00 €

18,00 €




