NOS FORMULES

N U 1 [V e [V Lo V] 16,50¢
Pour le Déjeuner du Lundi au Vendredi, hors Jours Fériés
Entrée du Jour, Plat du Jour, Fromage, Dessert du Jour
I/4 vin ou | verre de Jus de Fruits offert, Café
(Supplement de 2€ pour tout changement dans le Menu du Jour ou la Formule Rapide)

@ Formule Rapide..........ccveeeiuveieiiiiiiiiiiiiiiiininnnn.n, 13,50¢
Pour le Déjeuner du Lundi au Vendredi, hors Jours Fériés
Plat du Jour, Fromage ou Dessert du Jour et Cafe

« Formule Burger ou Wrap............cccccccvvvvueunnn.. 19,50¢
Burger Charolais / Burger Poulet / Wrap Poulet / Wrap Végétarien,
Frites, Fromage ou Dessert

+ Formule du Marché@..............ccovvveevieiiiiiinnnnnnnn. 20,50¢
Volaille fermiere du Moment de chez Pierre Pontet (Baugy)
et sa garniture, Fromage ou Dessert

& Formule du Vieux PUItS.......ccoouvueuiuveiiiiiiiiiininnnnn, 21,00¢
Faux-filet charolais ou Bavette charolaise et sa Garniture,
Fromage ou Dessert

A TV = 1] e ] | P 10,00¢

Petit Burger Frites / Steak haché Frites / Filet de poulet pané Frites,
Fromage Blanc ou Dessert

Menu Charolais

Entrecote de Beeuf Charolais
(350 gr minimum)
Frites et Salade verte

B3¢
Assortiment de Fromages affinés
ou
Fromage blanc
ou
Dessert

Viande Bovine de race Charolaise, née et élevée en France

CARTE DES VINS, LARGE CHOIX !l
le verre 14cl  25¢cl 50cl 75cl
3,40¢ 6,50¢ [1,50¢ 17,006

4,40¢ 8,50¢ 13,50¢ 20,00¢

VIN AU VERRE OU EN PICHET

: Macon ] n)éAOP
: bm%rc])efes de Gascogne IGP
ydéux et fruVr@g d

Cétes du Rhéne AOP
Canmille Coyron
Macon R ou%e Pinot Noir AOP
Domaine de Rochebin Clos St Germain

Florie Méditerrané¢e IGP
Vignerons du Roy Rene

CARTE DES VINS, PLUS LARGE CHOIX !

3,40¢ 6,50¢ 11,50¢ 17,00¢
4,40¢ 8,50¢ 13,50¢ 20,00¢

3,40¢ 6,50¢ 11,50¢ 17,00¢

ROSE ROUGE BLANC

Nos partenaires locaux :

Boulangerie llguerandaise Iguerande, Boulangerie Pegon Chambilly,

Comptoir Charollais La Clayette, GAEC Bellevue Ceron, Patisserie le D Marcigny,

GAEC des Grands Champs St Bonnet des Quarts, La Ferme du Colombier Sail Les Bains,
Pierre Pontet Volailles Baugy, Soufferant Viandes Marcigny, Cave de Chambilly

LES ARDOISES DU VIEUX PUITS

(& partager pour I'apéritif)

POUT 2 D@ISONNES. 1 euerernrnenerernenenerenenererseeresnenenesnsnenns
POUI 4 D@ISONNES. eurnirereirneneneierenenerereeienererersenenennens

o ArdOis@ BriONNQUS@.........ouvuveveeieiieiisiiiiiineneennnnn.

Assortiment de charcuteries
et Fromage de Chevre charolais fermier AOP
(La Ferme du Colombier Sail Les Bains)

& Ardoise Finger FOOd..........ovuviveieieiiiiiiiiniiinnaninnn,

Finger Food du Moment et ses sauces

LES ENTREES ET LES SALADES COMPOSEES

« Terrine Maison du Moment ..........coeeveeeeveeeeiennnnnnnnn..

et sa salade verte

R0 | Lo [o [ OU-1 1o | NN

Filets de Poulets panés, Tomates, Crootons, Parmesan et Sauce César

. Petite
Crande

wSalade de [Q M@r .......oveeeeeieiiiiiiieiiiiiiineaennnnn,

Crevettes panées, Saumon Graviax maison, Tomates confites,
Pickles dOignons rouges

. Petite
. CGrande

+ Salade Périgourding............ccccovuveiuieinieninininnnnn.

Foie gras maison, Magret de canard fume, Tomates,
Pickles dOignons rouges

. Petite
Crande

Tous nos plats et desserts sont faits maison
& l'exception des glaces & des frites

—é Fait Maison

9,50¢

11,00¢
15,00¢

11,00¢
15,00¢

14,00¢
18,00¢

BURGERS & WRAPS

& Burger CharolQis.........c..cceeeueeueeneeiiiiiieiieieiennannn,
Steak haché charolais facon bouchere, Tomates,
Pickles dOignons rouges, Comté, Salade et Sauce Tartare, Frites

@ BUIrger POUI@t........c.ouvneeneeeiieiiiiiiiiieiieiieeenan,
Filet de Poulet pane, Tomates, Pickles dOignons rouges, Comte,
Salade et Sauce Tartare, Frites

Tous nos burgers sont réalisés avec un pain artisanal (Boulangerie Pegon & Chambilly)

17,00¢

17,00¢

@ Wrap QU POUICT.......c.ovveeeeiieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiininnnn,
Filet de Poulet pane, Tomates, Pickles dOignons rouges,
Salade et Sauce Tartare, Frites

@ Wrap Végétarien ...........cccovviiiiiiiiiiiiiiiiiiinnannnn,
Fromage de Chevre charolais, Julienne de Carottes, Tomates,
Pickles dOignons rouges, Salade, Frites

16,00¢

16,00¢

LES VIANDES ET POISSONS

« Bavette charolaise ¢t sa GAmniture veeeeeeeeeeeeeeeenennnnns
« Faux-filet charolais ¢t sa CArniturg...eeeeveeeeeeeneeeeunnnns

19,00¢
19,00¢

& Entrecote chQrolQis@ ........cvuveveeeeinineiiiineineennnnn. 26,00¢

(350 gr min) ¢t sa Garniture

Nos Viandes peuvent etre occompognees dune Sauce Maison :

Echalotes, Bleu, Poivre ou Tartare (1€ facturé pour toutes sauces supp/emenfo/res)
Garniture au choix : Frites ou Poélée de Legumes de saison

Toutes nos viandes bovines mentionnées ci-dessus sont de race Charolaise, nées et élevées en France

«+ lartare de Boeuf charolais classique...................... 19,00¢
Capres, Cornichons, Oignons rouges, Echalotes, Huile dOlive
et Jaune doeuf, Frites
« lartare de Boeuf charolais du Moment.................... 19,00¢
Accompagnée de Frites
@ Travers de Porc [QQUE...........cuvvevuvuveieinieiiiininneninnnn, 17,00¢
Sauce Soja, Miel, Gingembre et sa Garniture
+ Jarret de Boeuf facon Tex Mex ¢t sa Carniture.......... 17,00¢
@ Pates du Moment .........ccvvevuveniueiieiiiiiiieiiieinannn, 17,00¢
«+ Volaille Fermiere du Moment de chez Pierre Pontet..... 19,00¢
et sa Garniture
+ saumon Gravlax maison......... PP 18,00°¢
Accompagne dune creme & [Aneth et au Citron, Toasts,
Tartare de Tomates, Salade verte, Frites
« Poisson du Moment (selon arrivage).............cccc........ 19,00¢
et sa Garniture
LES FROMAGES
«+ Assortiment de Fromages affinés.............ccccccveuveeunnn... 7,00¢
# Fromage BlanC.........c.couveveeeniniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiininnnn, 4,50¢
LES DESSERTS
+ Creme Brolée Vanille.............ccoovvveeveivnieiiniininiinnnnnn. 7,00¢
@ Tiramisu du Moment........ccovveveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiineninnnn, 7,00¢
«+ Verrine aux Fruits de Saison ct sa Mousse de Fromage Blanc 7,00¢
« Tarte du Moment...........cccoevvvviiiieiiiiiiiiiiiiiieeiieeinnn, 7.00¢
« Entremet Croustillant Praliné Chocolat...................... 7.00¢
@ Café GourmaANd..........cc.cevvuvuveieiiiiiiiiiiiiiiiininenneninns 8,50¢

Supplement de 1,50€ dans les Formules et Menus et de 400€ dans le Menu du Jour)
CARTE DES GLACES ARTISANALES « GLACES DES ALPES»



