NOS FORMULES

+ Menu du Jour
Pour le Déjeuner du Lundi ou Vendredi,
hors Jours Fériés

Entrée du Jour, Plat du Jour, Fromage, Dessert du Jour
1/4 vin ou | verre de Jus ge Fruit oﬁert café

fe 2E pow tous changements dc e Menu du Jowr cu la

+ Formule Rapide...
our le Déiguner du Lundi au Vendredi,
hors Jours Fériés
Plat du Jour, Fromage ou Dessert du Jour et Café
+ Formule du Marché
Valailz de chez Pierme Ponte : z, Boies
de saison, Légumes d'Antan braisés Fromoge o ﬁJL,a.zr

« Formule du Vieux Puits...
Faus-filet charolals poelé au Bavelie charolaise poelée
et sa Carniture, Fromage ou Dessert

« Formule Burger. .. .
Burger charolais ou Burger au Porc, Frites, Fromage ou
Dessert

« Menu Enfant.. ru
Petit Burger Fr ies ou k haché Frites ou Fish & Chips,
Fromage Blanc ou Dessert

Menu Charolais

Entrecote de Beeuf Charolais poglée
{350 gr minimum)

Frites et Salade verte

et
Assortiment de Fromages affinés
ou
Fromage blanc
ou

Dessert

VIN AU VERRE OU EN PICHET

CARTE DES VINS, LARGE CHOIX 1!

LES PLANCHES DU VIEUX PUITS

(& partager pour 'apéritif)

Pour 2 personnes.
Pour 4 personnes.
«+ Ardoise Brionnaise
Rillettes de Vola rring du momer

e
et Frome 1€ evre charolais fermier ALP
(La Ferme du Cclombier Sail Les Bains)

« Planchette Cromesquis fagon food
Cromesquis de Chévre aux Olives et Tomates confites
Cr smesquis dEscargots au Beurre persille
omesquis Champétres
Charcuterie et Divers Food

LES ENTREES

« lerrine du Moment....
Solade et sa Compotée de Paires

+ Paté-Crodte Bressan de notre Enfance...
Salade et Clace de Yin Rouge

« Terrine de Foie Cros...
Brioches fevilletées et Compotee d _A-”nons J:.-g_.

LES SALADES COMPOSEES

Choisissez la taille de votre Salade :

LA FRANCE, LE PAYS DU FROMAGE

«+ Le Fameux Trao dz Frcrmoges panés
Camembert, St-M L
Campagne, Salade, Jambon de FU,J Pommes g_;rtzn silles

w L& MOt 'O e iossssiisnstmnsginis it sissis sssis i
F‘rcpof.z avec Moix, Thym et Vin Blanc
Accompagnements ; Im due d'Cignons caramélisés,
Fondue dEginards au Cumin, Pommes grenailles et
Jambon de Pays

LE BOEUF CHAROLAIS

« Bavette charolise POEIEE. .........covvvrveverereseeesinisnns
et sa Garniture

« Faux-filet charolais poélé.............ccouvveverevvervrensennnn

et sa Garnifure

e Enrrecorz charolaise poélée...
J gr mind gt sa Larniture

Mg Vionales pe aoCompognees June Sa

mes o saisan Fommes de Teme Hossaback, f

Toutes nos Wandes bcwmes memamnzzs ci-dessus sont de race Charolaise, nées et e?evezs en France

LES BURGERS

.uﬁurger Charo!ois,.. .
£ n bour hér u:, “Bain.
n & Chambilly), Tomates
Anfan, Compot ignons rouges, Comte, Salade e
Sauce Marie ?_.sq FnI-zs

Burger Arai née de Pore...
Araignée de P artisanc -ubzrgn“ 5 grlle@
lomates d*'-'wlc." poke dChgnons rouges, Combé,
Salade et Souce Raita. Frites

LES VIANDES & LES POISSONS

Téte de Veau en Cocoﬂz
Ses Legumes Anciens et Sauce Cribich

+ Souris dAgneau confite & 'Orange...
Pommes grenailles au Romarin

+ Volaille de chzz Pierre Pontet...
Clace de Vin Rouge, Baies de saison,
Légumes d'Antan braisés

« Poisson du moment (selon arrivage)...
et sa Gamiture

Ie verre Td4c!  25¢1  50cl  75¢l
3.00¢ 600¢ 1050 1550 « Salade de Légumes Anciens LES FROMAGES
390F 7.50F 1250° 18,50° Chou Kale, Endives Chou rouge, Pommes, Ceéléri branche, Pefite 11,00
' ’ ¥ Echalotes, Noix, Cranberries, Vin oigrette de Framboises  Geande 1 4,00F « Assorfiment de
Fromages affinés...... 7,00¢

LES DESSERTS

dcon Lué?nﬁ AOP
o3 e Goccaune IGP
doux et ?rmfe ascogne « Créme Brilée du Jour...............7.00¢

3,00¢ 600° 10505 |1550° « Salade brionnaise ; « Tiramisv du Moment.................. 7.00F 3
amile Cayran Foie gras, Volaille marinée qu Citron vert de chez Pierre Pefie 14005 & Fromage Blanc 4,50¢

acon Pou%o 'nnorN 3,90¢ 7.50° 1250¢ Pontet, Salade, Craotons, Chow ro uge, Radis Grande | 7,00¢
C

Domaine de ebin (?os ot Germom
0@;3 Medcizrhané IGP UN PETIT TOUR EN ITALIE AVEC LES LASAGNES

nerons ene

g.’»fzr d& Rhéne AOP
e

« Entremet Chocolat crousﬂﬂarrf 700 =
(Sesame et Pavot toméfie)

« Tarfe aux Fruits de Saison........ 7.00¢
+ Mi-cuit av Chocolat...............7.00F :
« Café Gourmand...................... 800 §

3,00¢ 6,00° 1050

ROSE ROUGE BLANC

« La Traditionnelle (& la Bolognaise)..
« L'Aubergine Mascarponz et Boeuf
+ Lasagnes vertes.. ceees

CARTE DES GLACES ARTISANALES « GLACES DES ALPES»

—é Fait Maison & lesception des glaces & des Frifes




